Nationaal Experiment Wentelteefjes 
Formulier kok / experimentator
Dit formulier is bedoelt voor de kok, of “experimentator” in het Nationaal Experiment Wentelteefjes (NEW). We gaan kijken of “recept oma”, met een melk-ei mengsel, betere wentelteefjes oplevert dan “recept Ionica”, met melk en ei apart.
Stap 0: voorbereiding
Zet de volgende spullen klaar:
· voor het oma recept:
· Diep bord of schaal met een geklutst mengsel van ei en melk. Gebruik per twee testkandidaten 50 ml melk en één ei.
· Eén snee oud brood per test-kandidaat
· Voor het nieuwe recept: 
· Diep bord of schaal met melk. Gebruik 50 ml melk per test-kandidaat.
· Diep bord of schaal met geklutst ei. Ongeveer 1 ei per twee testkandidaten.
· Eén snee oud brood per test-kandidaat
· Een beetje kaneel-suiker, of andere zoetigheid.
· Een pan waar twee sneetjes brood naast elkaar in passen
· Boter
· Twee duidelijk verschillende borden
· Een toeter of ander “hard geluid ding”
Stap 1: bereiding
Vraag 1: Voor hoeveel test kandidaten gaat u wentelteefjes maken? ______________
Vraag 2: Welk type brood gebruikt u? wit / licht volkoren / donker volkoren / anders

Maak nu de wentelteefjes. Zet de pan met een klontje boter op een midden-hoog vuur. Leg per test kandidaat een snee brood in de melk en een snee brood in het ei-melk mengsel. Draai de sneetjes brood een paar keer om tot ze goed vochtig zijn. Leg het sneetje uit het ei-melk mengsel links in de pan. Haal het andere sneetje uit het melk mengsel en haal deze door het ei. Leg dit sneetje vervolgens rechts in de pan.
Na ca. 2 minuten moeten de wentelteefjes omgedraaid. De onderkant moet mooi bruin zijn geworden. Na het omdraaien nog ca. 2 minuten bakken. Wanneer de wentelteefjes klaar zijn gooit u een muntje. Bij kop legt u het linker wentelteefje op het linker bordje en het rechter wentelteefje op het rechter bordje. Bij munt legt u het linker wentelteefje op het rechter bordje en het rechter wentelteefje op het linker bordje.
Vul tijdens het bakken de volgende vragen in:

Vraag 3: wat is uw leeftijd? ________________
Vraag 4: wat is uw geslacht? Man/vrouw
Vraag 5: wat is uw relatie tot de test-kandidaten? De test-kandidaten zijn mijn kinderen / kleinkinderen / huisgenoten / ouders / broers en zussen / scholieren of studenten / anders: ________
Vraag 6: Hoe zou u uw beroep omschrijven? ___________
[bookmark: _GoBack]Vraag 7: Hoe vaak per week bereidt u het avondeten? __________  
Vraag 8: Welke zoetigheid serveert u bij de wentelteefjes? Kaneelsuiker / anders: _______
Vraag 9: Welk recept beschouwt u als het “echte” wentelteefjes recept? Recept oma (gemend ei en melk) / recept Ionica (apart ei en melk)
Stap 2: opdienen
Beschrijf het bord waarop het wentelteefje ligt dat uit het ei-melk mengsel kwam (recept oma):_____________________________ (bijvoorbeeld: vierkant wit bord)
Beschrijf het bord waarop het wentelteefje ligt dat uit eerst in de melk en daarna in het ei ging (recept Ionica):_____________________________ (bijvoorbeeld: rond blauw bord)

Blaas op de toeter als teken dat de test-kandidaten de test-ruimte (woonkamer) verlaten. Zet de wentelteefjes en de zoetigheid op de eettafel. Verlaat de testruimte en laat de testkandidaten weten dat u weg bent door weer op de toeter te blazen.
Doe iets nuttigs terwijl de test-kandidaten hun wentelteefjes eten zoals de keuken opruimen, of op facebook/twitter/instagram melden dat u meedoet aan het #NationaalExperimentWentelteefjes. Wacht tot de test-kandidaten u terugroepen.

Stap 3: resultaat
De test-kandidaten hebben op hun formulier ingevuld welk wentelteefje ze het lekkerst vinden. Gebruik u beschrijving bij stap 2 om na te gaan welk recept daarbij hoort. 
Vraag 10a: Hoeveel van uw testkandidaten kiezen het oma-recept als het beste wentelteefjes recept? ____________
Vraag 10b: Hoeveel van uw testkandidaten kiezen het Ionica-recept als het beste wentelteefjes recept? ____________


Vul de antwoorden op de vragen in dit formulier in op http://rolfhut.nl/formulierkok, of stuur een foto van het ingevulde formulier naar wentelteefjes@rolfhut.nl
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